Vorspeisen / Suppe
Entrées / Soup

Hausgemachte Tagessuppe
Home Made Soup of the Day
fr.8.00

Blattsalat mit Franzosischer,- Italienischer, oder Basilikumsauce
Mixed Lettuce with French, Italian or Basil Dressing
fr.7.00

Gemischte Blattsalate mit Tomaten, Peperoni, Gurken & Stangensellerie,
mit Franzdsischer,- ltalienischer, oder Basilikumsauce
Mixed Salad with Capsicum, Tomato, Cucumber & Celery, with French, Italian or Basil Dressing
r.9.50/15.00

Poulet & Avocado Salat mit Cherrytomaten, Sonnenblumenkerne, Zwiebeln & Basilikumsauce
Chicken & Avocado Salad with Cherry tomatoes, Sunflower Kernels, Red Onion & creamy Basil Dressing
fr.14.50 / 21.50

St.Jakobs Muscheln auf gedampftem Lauch, mit Safran Vin Blanc
Pan Fried Scallops on steamed Leek & Saffron Vin Blanc
fr.18.00

Sashimi Tuna in Tempura Kruste mit siss-saurem Rettich & Wakami
(wir empfehlen dieses Gericht Sashimi-style/roh zubereitet)

Sashimi of Tuna Loin in Tempura Crust, Pickled Radish & Wakami
(We recommend this dish is served sashimi style)

Fr.18.00

Vegetarische Gerichte
Vegetarian Dishes

Hausgemachtes, traditionelles Grunes Gemuse-Thaicurry mit Jasminreis
Authentic Green Thai Vegetable Curry served with Jasmine Rice
fr.23.00

Spaghetti mit Tomatensauce und frischem Basilikum
Spaghetti with Tomato Sauce and Fresh Basil
fr.16.00/ 21.00

Pilzrisotto mit grinen Spargeln und Truffel-Vinaigrette
Mushroom Risotto with Green Asparagus and Truffle Vinaigrette
fr.19.00/25.00

Rosti mit Kase Uberbacken
Potato Rosti with melted Cheese
fr.17.00



Schweizer Ecke
The Swiss Corner

Berner Rosti mit Schinken und Kase Uberbacken
Bernese Potato Rdsti with Ham & melted Cheese
fr.19.00

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce und Berner Rosti
Bratwurst with Onion Gravy and Bernese ROsti
fr.20.00

Schweinsrahmschnitzel mit Pfirsich, Teigwaren & Salat
Pork Escalope with a Mushroom Cream Sauce, Peach, Pasta Noodles & Salad
fr.26.00

Geschnetzeltes Kalbfleisch mit Champignons, Berner Rosti & Salat  (min.2 Pers.)
Sliced Veal with Mushroom Cream Sauce,Potato RoOsti ‘Bernese style’ & Salad (min.2 Pers.)
fr.42.00 p/Pers.

Kasespezialitaten
Cheese Specialities

Raclette mit traditionellen Beilagen & Neuen Kartoffeln
Traditional Swiss Raclette with new potatoes
Fr.9.00 p/port p/serv.

Kasefondue mit Freiburger Vacherin, moitié/moitié (min.2Pers)
Cheese Fondue with Gruyere & Vacherin Cheese from Fribourg (min.2Pers.)
fr.24.00 p/Pers.

Bierfondue mit Freiburger Vacherin, moiti€/moitié (min.2Pers)
Beer Fondue with Gruyere & Vacherin Cheese from Fribourg (min.2Pers.)
fr.24.00 p/Pers.

Fondue mit Suurem Moscht & Krautern, moitié€/moitié (min.2Pers)
Fondue with Cider & Herbs, Gruyere & Vacherin Cheese from Fribourg (min.2Pers.)
fr.25.00 p/Pers.

Rinds, Kalbs, Schweinefleisch (Schweiz), Poulet (Schweiz & Frankreich)
Beef, Veal, Pork (Switzerland), Chicken (Switzerland & France)



Hauptspeisen
Main Courses

Gebratenes Lachsfilet 'Caponata’ (gerdstete Peperoni & Aubergines) auf Stampfkartoffeln
Seared Fillet of Salmon ‘Caponata’ (roasted Capsicum & Eggplant) with Mashed Potatoes
r.36.00

Schweinssteak mit Rosmarin Jus, Gemuse Jardiniére & Pommes Frites
Pork Sirloin with Rosemary Jus, Vegetables Jardiniére and French Fries
fr.27.00

Mais - Poulardenbrust im Speckmantel mit Pilzrisotto & Krauter Jus
Corn fed Chicken Breast wrapped in Bacon with Mushroom Risotto & Herb Jus
r.29.00

Australisches Lammkarree mit franzosischen Linsen 'du puys’ & gerosteten Cherry Tomaten
Rack of Australian Lamb with Lentils ‘du puys’ & roasted Cherry Tomatoes
fr.38.00

Rindsentrecote (SQB 200g) auf Stampfkartoffeln mit Gemuse Jardiniére & Madeira Jus
Beef Sirloin (SQB 200 g) with Crushed Potatoes, Vegetable Jardiniére & Madeira Jus
r.39.00

Hausgemachtes, traditionelles Grunes Poulet-Thaicurry serviert mit Jasminreis
Authentic Green Thai Chicken Curry served with Jasmine Rice
r.29.00

Beilagen / Side Dishes
Gemiise Jardiniére in Butter / Jardiniére of Vegetables in Butter Fr.4.00 p/pers.

Alternative Beilagen fir unsere Hauptgange: Pommes Frites, Stampfkartoffeln, Rosti Kroquetten, Nudeln
Alternative Garnishes for our Main Courses: French Fries, Crushed Potatoes, Rsti Croquettes, Pasta Noodles

FUir unsere kleinen Gaste
Only For Our Little People

Portion Pommes frites
French Fries
fr.6.00

Spaghetti mit Tomatensauce
Spaghetti with Tomato Sauce
fr.7.00

Wienerli & Pommes frites
Viennese Sausage & French Fries
r.9.00

Chicken Nuggets mit Pommes frites
Chicken Nuggets with French Fries
fr.10.00

Rinds, Kalbs, Schweinefleisch (Schweiz), Poulet (Schweiz & Frankreich)
Beef, Veal, Pork (Switzerland), Chicken (Switzerland & France)



